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Vaucluse Le Cadet    ※無くなり次第 2021VT に切り替わります 
 

メルロは主にオービニャン（ヴァントゥー）、グルナッシュとシラーはヴァケラス、マルスラ

ン、カラドック、シラーはジゴンダスにある畑の葡萄を使用します。セパージュはヴィンテー

ジによって変わります。収穫量は 70～100hl/ha です。機械摘み。15～20 日間醸しをし、そ

の間毎日ルモンタージュします。ステンレスタンクで 6～8 ヶ月熟成させます。時代のニーズ

を考慮して、スムーズで飲みやすいスタイルを目指して造っています。このクラスのワインで

も、作柄が良くない年はバルクで売ってしまいます。スモーキーでビター、フィニッシュに豊

かな果実味があるのでアルコールが気になりません。 
 

【赤・ミディアムボディ】国／地域等：フランス／コート デュ ローヌ 

I.G.P. ヴォークリューズ   生産者：ドメーヌ フォン サラド  

葡萄品種：グルナッシュ、シラー、メルロ、カラドック、マルスラン 

品番：FB-417／JAN：4935919214179／容量：750ml  ¥1,760(本体価格¥1,600) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

VAUCLUSE LE CADET 

DOMAINE FONT SARADE
 

ドメーヌ フォン サラドは、ヴァケラスの北のポンシュの高台に位置する家族経営のワイナリーです。オーナーのベルナール 

ビュルルは、弊社のローヌワインの原点と言える造り手、エドモン ビュルルの長男です。ベルナールは実家のあるジゴンダス

を出て、隣村のヴァケラスにあるフォン サラドを 2002 年に義父から引き継ぎました。現在は娘のクレールと共にワイン造

りを行っています。聡明で快活な彼女の働きが、フォン サラドのワインをさらに磨きがかかったものにしており、今後も非常

に楽しみな造り手と言えます。彼の実家であり、弟達が引き継いだドメーヌ ビュルルとも非常に近いため、お互いに行き来を

してワイン造りについて意見交換をするなど、よきライバル関係にあります。 

左から、ベルナール、クレール、フローラン、ダミアン 


